spiga

FICHA TECNICA DE PRODUCTO

. . Revision:
Producto: Kit Provolone+Cazuelita Fecha: 05/10/2021
- . ES
DlreCCIOI_1’de Via Dante, 27 — 26100 Cremona (Italia) Sello d_e 40.074706/T
produccion: salubridad: CE
Codigo Spiga:
Ingredientes: Leche (98,48%), Sal (1,5%), cuajo (0,02%). Pais de origen de la leche: Pais g pig
9 - de la UE. Pais de transformacion de la leche: Italia 43 26
Descripcién Queso cuajado estirado obtenido por coagulacién de la leche con la adicién de Proveedor:
] cultivos naturales de fermentos lacticos y cuajo microbiano. Dentro de la caja
producto: tambien encontramos una cazuelita de barro para poder utilizar el producto. SPIGA
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
Parametros Valor
Listeria Ausente en 259
Salmonella spp Ausente en 25g
E. Coli <100 ufc/g
Stafilococos coag. Ps. <100 ufc/g

Estos valores son copia literal de los parametros aportados por nuestro fabricante. No nos hacemos responsables de posibles variaciones.

CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS

Parametros u.m Valor
H20 % 43-46
Grasa T.Q % 25-29
Grasa S.S % 49-53
Proteina % 22-24
pH 5,5-5,7
Aw % 0,95-0,98
NaCI % 1,3-2,1

Estos valores son copia literal de los parametros aportados por nuestro fabricante. No nos hacemos responsables de posibles variaciones.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

Aspecto: Saco que contiene restos de porciones de varios tamafios
Tipo de pasta: Compacta

Color de la pasta: Palido

Sabor: Delicado

Consistencia: Semidura

Estos valores son copia literal de los parametros aportados por nuestro fabricante. No nos hacemos responsables de posibles variaciones.

INFORMACION NUTRICIONAL por 100 g

Valor calérico kJ 1390
kecal 335
Proteinas g 23
Grasas g 27
de las cuales saturadas g 18
Carbohidratos g 0,1
de los cuales azlcares g <0,1
Sal g 1,5

Estos valores son copia literal de los pardmetros aportados por nuestro fabricante. No nos hacemos responsables de posibles variaciones.

DATOS EN EL PRODUCTO

Provolone Picado

Volor ol mesgr Ve ol i o/ Values s s e nerge ol s for
Valeurs nutritionelles mogennes pour / Durchschnittliche Nahrwerttabelle je : 100g

Formaggio provalone 0 Provolone cheese

Ingredienti LATTE vaccino pastorizzato, sale, caglio.  Ingredients: Pasteurized cow's MILK, sat, rennet
Non forare la busta. Da not pierce the envelope.

Prodotto confezionato in atmosfera pwxemva Product packed in a protective atmosphere.
Conservare refrigerato: + 2°C - +6°C Keep refrigerated at: + 2°C - +6°C

Quesa provolone & Fromage provolone W
Ingredientes: LECHE pasteurizada de vaca, sal, uaj. —jnarégents: LA de vache pasteurisé, sel, résure.
¥o perforar el sebre. Ne pas percer I'enveloppe

Producto envasado en una atmésfera protectora.  progit emballé dans une atnosghéeprotctice
Conservar refrigerada: » 2°C - +6°C bamsbimarlatrripenty

Queijo provolone Provolone-Kaese

LEITE de vaca ,sal, coalho.  Zutaten: KuhMILCH, Salz, Lab.
Nao perfurar o saco. Umschlag nicht durchbohren.
Produto embalado em atmosfera protetora. Produkt in einer Schutzatmosphere verpackt
Manter en frio: + 2°C - +6°C

Kuehl aufoewahren bei: +2°C/ +6°C
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DATOS LOGISTICOS

Vida atil del producto 120 dias
Cadigo EAN 13 8436593330941
Codigo DUN 14 18436593330948
Unidades por caja 12

Medidas del producto

240x320x20 mm aprox

Medidas de la caja

390x170x300 mm aprox

Cajas por palet 88
Cajas por capa 8
Peso neto unidad 150g
Peso bruto unidad 150g

Poblacion de destino:

Consumidor final en general, salvo alérgicos a alguno de sus ingredientes.

Condiciones de conservacion y

transporte:

Mantener en frio maximo a 8°C

Sistema para identificar el

producto:

Por Lotes

Modo de empleo:

Producto listo para su consumo.

Posible uso incorrecto:

Si no se mantienen las condiciones de conservacion y transporte que se indican, pueden

alterar las caracteristicas microbioldgicas, organolépticas y vida (til del producto.

INFORMACION DEL PRODUCTO

¢Este producto contiene alguno de estos alérgenos?

1.- Leche o derivados Hsi No

2.- Huevos o derivados Si No

3.- Cereales con gluten o derivados. Si |_|Si No
es que Si, especifica: -

Trigo | _|Si No

Centeno | [Si No

Kamut | _|Si No

Avena | |Si No

Cebada | _|Si No

Espelta Si No

4.- Crustaceos o derivados Si No

5.- Pescado o derivados Si No

6.- Cacahuetes o derivados Si No

7.- Soja o derivados Si No

8.- Frutos secos o derivados. Si es que | _|Si No
Si, especifica: -

Almendras | _|Si No

Avellana | |Si No

Nuez | _|Si No

Anacardo | _[Si No

Nuez Pecana | _|Si No

Nuez de Brasil | _[Si No

Pistacho | _|Si No

Nuez de macadamia Si No

9.- Apio o derivados Si No

10.- Mostaza o derivados Si No

11.- Semillas de sésamo o derivados Si No

12.- Lupino o derivados Si No

13.- Didxido de azufre y sulfitos en |_|[Si No

concentraciones superiores a 10 mg/kg

14.- Moluscos (gasteropodos, bivalvos y |_|Si
cefaldépodos) o derivados.

IRRADIADOS

Alguno de los ingredientes se han |_|Si
irradiado

En caso afirmativo,
especificar

Lipasa
Microbial
Animal
No se usa

éEste producto contiene alguno de los siguientes aditivos?

(Directamente o a través de un ingrediente)

1.- Aditivos Si No
2.- Colorantes (E100-E180) Si No
3.- Conservantes .Si No
4.- Colorantes Azo Si No
5.- Colorantes artificiales Si No
6.- Conservantes (E200-E297) Si No
7.- Aromas Si No
8.- Aromas artificiales Si No
9.- Edulcorantes artificiales Si No
10.- Aspartamo (E951) Si No
11.- Benzoatos (E210-E213) Si No
12.- BHA / BHT (E320) / (E231) Si No
13.- Glutamato Si No
14.- Levadura (anadido) Si No
15.- Maiz o derivados del maiz Si No
Este producto es adecuado para:

Veganos Si No
Celiacos (sin gluten) Si No
Vegetariano lacteo Si No
GMO

[Es el producto non-GMO s [ o
Se puede producir como:

Kosher | |Si No
Super Kosher | |Si No
Halal Si No

Frutos secos

. o . Si
¢Se han afiadido frutos secos/semillas de sesamo? I—l

.No

¢Los frutos secos y/o semillas de sésamo van por [ _]Si
la misma linea de produccion?

.No

¢Hay frutos secos/semillas de sesamo en la misma |_|Si
planta?

.No

En caso afirmativo en cualquiera de los anteriores, definir
adicionalmente como sigue

>Tipo de nuez o semilla de sésamo

>Estado de la nuez, semilla o aceite

>Estado de los ingredientes o del
procesado
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